servida com pasta de dgmasco ,
onfit de tomate cereja, laminas de
figo e folhas de riculd fresca
finalizada em azeite de erves

acompanhada do péo da cas 95,@
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0
<
-l
w
(44
-
0
w
O
O
Z
O
O
>
-
40
=

B 135,00

IS POSTA DE SALMAO GRELHADO, SERVIDO
S N SOB A CAMA DE MOUSSELINE DE |1
€ QRLANDIOCA SALSA, FINALIZAADO COMpy
PO SPLAH DE FRUTAS VERMELHAS

i

tentdculos de polvo grelhados no
azeite com especiarias,
acompanhado de legumes tostados
servidos em cama de mousseline de

/aboﬁc’: com perfume de gengibre ,

finalizado com camaréo grelhado.

'SALMAO SILVEST

LANCAMENTOS

gastronomia
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Servida com pao da casa,
farofa e vinagrete
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| file mignon cru picado em ponta de

W, temperado com molho inglés ,

on,piclés,alcaparras e cebola
brunoise acompanha pao artesanal

LANCAMENTOS

gastronomia
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rnedor de mignon angus (250g
I[teado na manteiga com ervas,
do com pure de wasabi com

= umaWerdadeira experiencia

Suculento T-BONE gre/ha-c-!'o na Broiler, servido
sob cama de Tagliarini da casa, e tomates
assados, finaliizado com manteiga flamejante
aromatizada de 5 ervas.

GENGIBRE, SERVIDA SOBRE LEITO DE FAROFA

CROCANTE DE MARACUJA ,MIX DE FOLHA

FRESCAS ACOMPANHADA DE POLENTA
BRUSTOLADA.

I STAKE DE PICANHA AO MOLHO DE SHOYO C/

CINCO GASTRONOMIA //

gastronomia
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de manga
molho

CINCO SALAD|

casa servida.e.gromatizada.com camardes sete
njericdo fresco, fomate confitado, finalizado com o
pulpo en llamas.

LANCAMENTOS //

gastronomia




RIB ON FIRE

GAMBERETTI CREMOSO

ARROZ DE MANJ
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PRATO PARA COMPARTILHAR
gastronomia E |ND|V|DUA|S//




Deliciosa costelinha suina defumada,
assada lentamente, servida com @ nosso
molho barbecue artesanal acompamhada de
batata frita
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esto e améndoas laminadas: -
. T
S~

CINCO GASTRONOMIA //

gastronomia
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LEGUMES

PALMA 4
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SALMONE CUORE DI
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PRATOS INDIVIDUAIS //

gastronomia
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de tilépia grelhada +
saladinha petit

gastronomia




On_<_._|_m_~“_0 10D3YLN3 /1l

WOD vdo=808aY 3d 0LOSIY | Ll OY1YS WO J
i _ D “ R VLNOVEVIN 3a OLOSIY

A
)]
O
—
@)
2
ad

gastronomia




TILAPIA

Servido no pao com gergelim, Hamburger de costela
180g, pasta da casa defumada, cebola roxa julienne,
alface americana, pi acompanhado de batata frita

HAMBURGER CINCO

AN - u %
salméio preparado'em ponta de
fdca envolvido com-azeite
e acebolady sobre leito'de manga
-~~_palmer finalizado'‘com especiarias
“e.perfume.detliméo siciliano ;
acomp p&o da casa.

CINCO GASTRONOMIA //

gastronomia




PETIT GATEAU

BANOREO

AFOGATTO
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SOBREMESAS

gastronomia




A3 lover's

43 DELTU

WHISKY BUCHANNASHS

‘ 43 ROS;O

CAMPARI + LICOR 43 + SUCO DE LARANI/

43 BLANCO [/ 35,

LICOR 43 + LEITE INTEGRAL + CANEL

R 43 / 25, §

¥

Z
0o
x
&
w
Z

43 FRESH/ 35,

LICORMESSUCO LI + AGUA COM GAf

(V)]
<
CARIBENA R$29 E
<
RED VELVET R$29 [3]
SILVESTRE R$29
CAIPIRINHA R$29
CAIPIROSKA R$32
CAIPISOLUT R$36
Consulte
sabores

OS MELHORES DRINKS //

gastronomia




AcTortis  Adforisd
TO THE MOON /45
C.I.N.C.O / 38,

MALDIVES / 32

MARACUGIN / 32

TANCAGINELA / 32

GREEN ISLAND /33
| "CE"BEVIJ‘A‘/ 35
MANGO LOKO / 35
CIIIiIIfRIéb / 35
‘ﬁA'];aiBI / 3%3‘
CLN.C.O FREE / 28

MOSCOW MULE FREE / 28

S/ ALCOOL

GIN TONICA
APEROL
NEGRONI

PINA COLADA
MOSCOW MULLE
MQOIJITO

MARGARITA

'GIN TONICA OU
‘ APEROL

OS MELHORES DRINKS //

gastronomia
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"CHOPP CINCO 400ML

CERVEJAS / CHOPP

gastronomia




REFRIGERANTES

SABOR ORIGIN
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"“FRUTAS VERMELHAS'

!~.

REFRIG./SUCOS///

gastronomia




CHOCOLATE
QUENTE

AGUAS E CAFES ///

gastronomia




VINHOS

MILAMORE
MOSQUITA MUERTA BLEND DE

MALBEC

Harmoniza com: Corleone, Rib on Fire, cinco tiras,
nhoque blue cheese

ANGELICA ZAPATA MALBEC R$320

R$165
R$885

R$120
R$135

MALBEC ARGENTINO
CORDERO CON PIEL DE LOBO
SAINT FELICIEN MALBEC

BRANCO/ROSE/CHARDONNAY

Harmoniza com: Pulpo en llamas, polvo cinco
estrelas, salmone, ceviches, tartar, ostras.

ALMA NEGRA BLANC DE BLANC
GASCON CHARDONNAY

PINOT NOIR

Harmoniza com: Salmone cuore di palma,
gamberetti cremoso, cinco ostras, costelinha
barbecue

R$ 355
R$155

DV CATENA PINOT NOIR
PEQUENAS PRODUCIONES

ESPUMANTES

Freixenet - 160

Chandon 250,00
Rose / Extra Brut

Luiz Argenta Buble
250,00

Demi Sec

gastronomia

VINHOS E ESPUMANTES

250,00

CHANDON

320,00
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	POLVO CINCO ESTRELAS
	tentáculos de polvo grelhados no azeite com especiarias, acompanhado de legumes tostados, servidos em cama de mousseline de cabotiá com perfume de gengibre , finalizado com camarão grelhado.

	240,
	BURRATA CINCO
	servida com pasta de damasco , confit de tomate cereja, laminas de figo e folhas de rúcula fresca finalizada em azeite de ervas acompanhada do pão da casa.

	95,
	SALMÃO SILVESTRE
	135,
	LANÇAMENTOS
	TRUMPHAWK


	275
	LINGUICINHA DE COSTELA BOVINA

	75,
	Servida com pão da casa,  farofa e vinagrete
	75,
	LANÇAMENTOS

	195,,
	CORLEONE
	Suculento T-BONE grelhado na Broiler, servido sob cama de Tagliarini da casa, e tomates assados, finaliizado com manteiga flamejante aromatizada de 5 ervas.

	135,
	TOURNEDOR MUSK
	Suculento tournedor de mignon angus (250g pesado cru), salteado na manteiga com ervas, acompanhado com pure de wasabi com gorgonzola - uma verdadeira experiencia


	PICANHA CINCO

	125,
	CINCO GASTRONOMIA //
	265,
	PULPO EN LLAMAS
	Pasta da casa servida e aromatizada com camarões sete barbas, manjericão fresco, tomate confitado, finalizado com o pulpo en llamas.

	CAMARÃO CROCANTE

	135,
	Alfaces, rucula,  palmito, pera, laminas de figo, tiras de manga ao perfume de molho de tangerina  e gergelim negro.



	65,
	LANÇAMENTOS //
	215,
	RIB ON FIRE

	125,
	GAMBERETTI CREMOSO



	98,
	NHOQUE BLUE CHEESE C/ ENTRECOT GRELHADO
	PRATO PARA COMPARTILHAR  E INDIVIDUAIS //
	Deliciosa costelinha suina defumada, assada lentamente, servida com o nosso molho barbecue artesanal acompanhada de batata frita
	165,
	COSTELINHA BARBECUE
	BATATA FRITA



	35,
	CARRE FRANCES
	135,
	CINCO GASTRONOMIA //
	MANTEQUILA CON AYO
	PICANHA COM LEGUMES


	115
	SALMONE CUORE DI PALMA
	115
	PRATOS INDIVIDUAIS //

	185,
	CINCO TIRAS
	CAESAR SALAD
	IHOT WINGS

	75,
	CARBONARA

	98,
	PARMEGIANNA
	115
	FITNESS


	85,
	95,
	RISOTO DE FUNGHI C/ ENTRECOT GRELHADO
	RISOTO DE ABOBORA COM ENTRECOT GRELHADO
	RISOTOS //
	HAMBURGER CINCO


	75,
	CEVICHE DE SALMÃO OU DE TILAPIA

	75,
	TARTAR DE SALMÃO
	salmão preparado em ponta de faca envolvido com azeite acebolado sobre leito de manga palmer finalizado com especiarias e perfume de limão siciliano , acomp pão da casa.


	74,
	CINCO GASTRONOMIA //
	PETIT GATEAU


	32,
	AFOGATTO

	55,
	38,
	CREME BRULLE

	45,
	SOBREMESAS
	43 DELUXE / 50,
	43 ROSSO  / 35,
	43 BLANCO  / 35,
	LICOR 43 / 25,
	43 FRESH/ 35,
	NEGRONI


	43 lover's
	35,
	CAIPIRAS
	CARIBEÑA
	RED VELVET
	SILVESTRE
	CAIPIRINHA CAIPIROSKA CAIPISOLUT
	R$29
	R$29
	R$29
	R$29 R$32  R$36


	Consulte sabores
	OS MELHORES DRINKS //
	Autorais
	39,
	TO THE MOON

	45,
	Authorial
	32,



	Classicos
	Classics
	GIN TONICA OU APEROL
	OS MELHORES DRINKS //

	21,
	18,
	21,
	CERVEJAS / CHOPP

	11,
	11,
	11,
	11,
	15,
	18,
	ABACAXI COM OU SEM HORTELÃ
	MARACUJA

	15,
	REFRIGERANTES
	SUCOS NATURAIS
	REFRIG./SUCOS///

	13,
	18,
	10,
	VINHOS
	MALBEC
	PINOT NOIR
	Freixenet - 160
	Chandon 250,00
	Luiz Argenta Buble 250,00
	CHANDON APÉRITIF - 195
	ESPUMANTES
	OS MELHORES DRINKS //
	VINHOS E ESPUMANTES




